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VA LO R E  E N E RG E T I C O 3 4 3  kc a l / 1 . 4 3 5  k j

G R A SS I 0,8 g

D I  C U I  AC I D I  G R A SS I  S AT U R I 0,2 g

C A R B O I D R AT I 71,5 g

D I  C U I  Z U C C H E R I 1,7 g

P ROT E I N E 13 g

S A L E 2 mg

Farina di grano tenero ottenuta dalla molitura di speciali varietà 
italiane ed europee. Perfetta per i prodotti dolci da forno e di 
pasticceria, è adatta a medie lievitazioni e lavorazioni complesse. 
L’unione con zuccheri e grassi esalta la sua naturale aromaticità.00/PA – 25 kg – ean 8009844008069

P ROT E I N E  %  M I N I M A 1 3 %

W 2 7 0 - 2 8 0

L I E V I TA Z I O N E 1 0 - 1 2  o re

P / L 0 , 5 5 - 0 , 6 5

F. N .  ( I N  S EC O N D I ) > 2 8 0

STA B I L I TÀ  ( M I N I M A ) 1 2 - 1 3  m i n u t i

A SS O R B I M E N TO  M I N I M O 5 6 %

00 – Pasticceria


